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Croquetas De No-atún (Veganas)
Cuatro bolitas de una deliciosa mezcla de setas con 
puré de  papa, avena y el toque secreto de la casa, 
acompañadas de  nuestra salsa tártara vegana.

No-tuna balls (Vegan)
Four balls made with a delicious mix of mushrooms, 
potatoes, and oatmeal. Served with a vegan tartar sauce.  

Papas SoyGreen
Ricas rodajas de papas fritas caseras con cilantro, 
sazonadas con nuestras deliciosas especias. 
Acompañadas de aderezo barbacoa.

Soy Green fries
Freshly sliced potato wedges with cilantro and spices. 
Served with a BBQ dressing to die for.

Papas Tabasco
Deliciosas rodajas de papas fritas sazonadas con 
especias tabasco que brindan un toque ahumado. 
Acompañadas con aderezo de barbacoa.

Tabasco Fries
Delicious potato wedges seasoned with tabasco spices 
that bring out that tasty smoky flavor. Served with a BBQ 
dressing.

Nachos Kaoma
Delicioso chili de lentejas acompañado de nachos 
con zanahoria, maíz dulce, cebolla, cilantro, aguacate, 
jalapeño, servido en una cama fresca de lechuga, 
aderezo de zanahoria y crema vegana.

Nachos Kaoma
Delicious lentils chili served with nachos, sweet corn, 
onions, cilantro, avocado, jalepeños served on top of lettuce, 
carrot dressing and vegan sour cream.

Chili Nachos
Crujientes nachos con nuestra receta tradicional de 
chili de carne de soya, acompañados de frijoles fritos, 
aguacate, cebolla, cilantro, crema vegana y aderezo de 
zanahoria.

Chili Nachos
Crispy and crunchy nachos served with our homemade 
soy chili served with refried beans, avocado, onions, 
cilantro, vegan sour cream, and carrot dressing.

ENTRADAS / APPETIZERS

*Chili Nachos / Chili Nachos

6.25

4.25

4.25

6.95

5.95



El Carbonero
Pan artesanal de carbón activo, deliciosa salchicha de 
arroz y zanahoria, chili de lentejas, aguacate y cheddar 
vegano.

El Carbonero
Artisan bread made with activated charcoal, delicious rice 
sausage, carrots, lentils chili. Avocado and vegan cheddar.  

El Pimentón
Delicioso pan artesanal de paprika, salchicha de arroz con 
zanahoria, pepinillos, tomate, cebolla morada y jalapeños, 
acompañado de nuestros aderezos de la casa, cheddar 
vegano, veganesa y salsa de tomate

El Pimenton
Delicious artisan bread made with paprika. Rice and carrot 
sausage, pickles, red onions, tomatoes and jalapeños. 
Served with our house dressings: vegan cheddar, vegan 
mayonnaise, and ketchup.

El Verde
Pan artesanal de espirulina y cúrcuma, deliciosa 
salchicha de arroz y zanahoria, jugosas setas adobadas 
al pastor con piña y cebolla curtida, acompañado de 
nuestros aderezos de la casa, cheddar vegano, salsa de 
aguacate y salsa chipotle.

The green one
Artisan bread made with spirulina and turmeric. Delicious 
rice and carrot sausage, with juicy mushrooms marinated 
in a “al pastor” sauce with pineapple, pickled onions. Served 
with our house dressings: Vegan cheddar, avocado sauce, 
and chipotle sauce.

HOT DOGS

8.99

8.99

8.99

*Además, todos nuestros hot dogs vienen acompañados de rodajas caseras de yuca frita.
*All of our hot dogs come with a serving of fried yuca*



La Popular
Crocantes semillas de marañón, salsa de tomate de la 
casa, cebolla caramelizada y pesto de albahaca.

The popular
Crunchy cashews, homemade tomato sauce, caramelized 
onions, and basil pesto.

La Única
Setas a la barbacoa, salsa de tomate de la casa y chile 
morrón.

The only one
BBQ mushrooms, homemade tomato sauce and morron 
chili.

La Tropical
Champiñones al ajillo, jugosa piña, salsa de tomate de la 
casa, chile verde, cebolla morada.

The tropical
Garlicky mushrooms, juicy pineapple, green pepper, red 
onions, and homemade tomato sauce.

La Confiable
Champiñones al ajillo, salsa de tomate de la casa y 
cebolla morada.

The trustworthy
Champiñones al ajillo, salsa de tomate de la casa y cebolla 
morada.

*Elige tu queso: vegetariana (mozzarella) - vegana (tofu)
*Choose your cheese: Vegetarian- Mozzarella Vegan - Tofu

Personales / Small
(4 Porciones / slices)

Base de harina de trigo
Whole wheat flour crust

Base de harina integral
White flour crust

Grandes / Big
(8 Porciones / slices)

Base de harina de trigo
Whole wheat flour crust

Base de harina integral
White flour crust

“LAS COQUETAS” / “THE FLIRTY ONES”

PIZZAS

8.00

8.95

13.99

15.99



La Veganísima
Espinaca, champiñones, semillas de almendra, arándanos y 
queso vegano sobre una base de harina integral cubierta de 
nuestra deliciosa salsa de tomate de la casa.

The super vegan
Espinach, mushrooms, almonds, cranberries and vegan cheese 
on top of a whole wheat crust with our delicious homemade 
tomato sauce.  

La Chipotle
Fajitas de soya, aguacate, arúgula, maíz dulce y queso vegano, con un toque de nuestra salsa chipotle sobre una 
base de harina integral, cubierta de nuestra deliciosa salsa de tomate de la casa.

La Chipotle
Soy fajitas, avocado, arugula, sweet corn, and vegan cheese, and our chipotle sauce. Served on top of a whole wheat crust 
with our delicious homemade tomato sauce.

LAS MÁS COQUETAS / THE FLIRTIEST

EXTRAS
Queso Mozzarella (Mozzarella cheese).....
Queso vegano (Vegan cheese)......................
Cheddar vegano (Vegan cheddar)...............
Crema vegana (Vegan sour cream).............
Tofu (Tofu)...........................................................

Aderezos (zanahoria, aguacate, búfalo, 
tamarindo-chipotle, veganesa, chipotle, 
salsa tártara)
Dressings (Carrot, buffalo, avocado, 
chipotle-tamarind, vegan mayonnaise, 
chipotle, tartar sauce)......................................

1.50
1.95
1.00
1.00
1.00

1.95
1.50

1.00
0.50
0.75

1.00

Champiñones (Mushrooms).........................
Aguacate (Avocado)........................................
Cebolla caramelizada
(Caramelized onions).......................................
Limón (Lemon)..................................................
Chimol (Chimol)................................................

8.99

8.99



HAMBURGUESAS / BURGER

6.00

7.00

PLATO FUERTE “LO MÁS TOP” / MAIN DISH

(Incluye papas fritas caseras / Served with fries)

La Tradi
Torta de soya, tomate, 
fresca lechuga, cebolla 
morada y nuestro 
cremoso aderezo de 
zanahoria.

La Tradi
Soy patty, tomato, 
lettuce, red onions, 
and our creamy carrot 
dressing.

La Green
Torta de lenteja con setas, pan artesanal vegano 
verde elaborado con cúrcuma y espirulina, aros 
de cebolla tempurizados, tomate, arúgula, mix de 
repollo morado con zanahoria, aderezado con salsa 
chipotle y crema vegana.

The Green one 
Lentil patty, artisan vegan bread made with Turmeric 
and spirulina, onion rings, tomatoes, arugula, coleslaw, 
served with our chipotle dressing and vegan sour 
cream.

La Red (Incluye edamames)
Torta de vegetales (bm), pan artesanal vegano 
elaborado con raíz de remolacha, pepinillos, 
tomate, kale, cebolla morada y jugosa piña asada 
aderezada con veganesa de la casa..

The Red one (Includes edamame)
Veggie patty, artisan bread made with beet roots, 
pickles, tomatoes, red onions, juicy pineapple, and 
homemade vegan mayonnaise.

La Pink
Salteado de champiñones y setas al ajillo, pan 
artesanal vegano elaborado con remolacha, 
guacamole, fresca lechuga, tomate, cebolla morada 
y cheddar vegano.

The Pink one 
Artisan bread made with beets, sauteed mushrooms, 
guacamole, lettuce, tomato, red onion and vegan 
cheddar

La Yellow
Torta de soya, pan artesanal vegano elaborado con 
cúrcuma, champiñones al ajillo, retoño de soya, 
repollo morado, fresca lechuga, tomate, cebolla 
morada y cheddar vegano.

The Yellow one 
Artisan bread made with beets, sauteed mushrooms, 
Artisan bread made with turmeric, garlicky 
mushrooms, soy sprouts, coleslaw, lettuce, tomato, red 
onions, and vegan cheddar.

La Blue (Incluye edamames)
Jugosa seta empanizada aderezada con nuestra 
salsa tamarindo-chipotle, pan artesanal elaborado 
con flor azul, nuestra especial ensalada de col y 
veganesa de la casa.

The Blue one (Includes edamame)
Breaded fried mushroom, dressed with our chipotle-
tamarind sauce, artisan bread made with blue flower, 
coleslaw, and vegan mayonnaise.

La Black 
Torta de soya, pan artesanal vegano negro 
elaborado con carbón activo, setas al ajillo, cebolla 
caramelizada, repollo morado, fresca lechuga, 
tomate y cheddar vegano.

The Black one
Soy patty, vegan artisan bread made with activated 
charcoal, garlicky mushrooms, caramelized onions, 
coleslaw, fresh lettuce, tomato, and vegan cheddar.

Selecciona el tipo de pan
Choose your bread
Pan Artesanal Vegano Blanco.
(Artisan white bread)

Pan de la casa Integral Vegano.
(Artisan whole wheat bread)



Pozole Mexicano
Delicioso caldo de vegetales con setas, lechuga, rábano, 
cebolla morada, cilantro acompañado con una tostada 
de maíz.

Mexican Pozole
Delicious veggie broth with mushrooms, lettuce, radish, red 
onion, cilantro served with a corn tostada.  

Tacos Maui
Tres tortillas de maíz, rellenas de coliflor tempurizado, 
repollo morado, mix de tomate y chile morrón, cebolla 
curtida y aguacate, aderezados con salsa chipotle y 
crema vegana.

Tacos Maui
Three corn tortillas, filled with tempered cauliflower, 
coleslaw, tomato and morron chili mix, pickled onion, 
avocado, dressed with a chipotle sauce and vegan sour 
cream.  

Tacos de Jamaica
Tres tortillas de maíz, rellenas de flor de Jamaica al 
pastor, jugosa piña asada, aguacate, cebolla y cilantro 
picado, rábano, acompañados de nuestra deliciosa salsa 
verde.

Hibiscus Tacos
Three corn tortillas, filled with hibiscus “al pastor”, juicy 
pineapple, avocado, onions, cilantro, radish, served with our 
delicious green sauce.  

Setadillas
Tortillas de trigo rellenas de unas exquisitas setas 
adobadas al pastor, frijoles fritos, chimol y delicioso 
aderezo de aguacate.

Setadillas
Flour tortillas, filled with exquisite mushrooms “al pastor”, 
refried beans, chimol and avocado dressing.  

Tacos Fritos
Tres tortillas de maíz fritas, rellenas de carne de soya 
adobada, cubiertos de lechuga, cebolla curtida, tomate 
y nuestra deliciosa crema de aguacate con maní y chile 
jalapeño.

Fried Tacos
Three fried corn tortillas, filled with marinated soy beef, 
covered with lettuce, pickled onion, tomatoes, and our 
delicious peanut-avocado cream and jalapeño.

Tacos Los Sabrosos
Tres tortillas de maíz, rellenas de setas adobadas 
con el sazón de la casa, cebolla y cilantro picado y un 
acompañamiento perfecto de rábano, hojas de cilantro 
y pepitoria.

Tacos Los Sabrosos
Three corn tortillas, filled with mushrooms, onions, cilantro, 
served with radishes, pumpkin seed and fresh cilantro.  

6.75

6.75

6.25

7.99

6.50

7.00

*Tacos fritos / Fried tacos

“LO PICOSITO” / THE SPICY

MEXICANO / MEXICAN



POSTRES / DESSERTS

“LA TENTACIÓN” / “THE TEMPTATION”

El clásico
Exquisito budín vegano elaborado con leche de soya y 
banano.

El clásico
Delicious bread pudding, made with bananas and soy milk.

Pie crudivegano
Delicioso pie crudivegano elaborado a base de semillas 
de marañón y almendras, con una mezcla de frutas, 
endulzado con dátiles y agave (sabores varían de 
acuerdo a la fruta de temporada).

Raw-vegan pie
Delicious raw vegan pie made with cashews and almonds. 
With a fruit mix sweetened with dates and agave. (Flavors 
vary according to fruit in season).

Flan de coco
Flan de la casa elaborado a base de leche de coco, 
endulzado con agave.

Coconut flan
Homemade flan made with coconut milk and agave.

2.25

4.50

3.75



Sangría Roja
Vino tinto, jugo de naranja natural, jarabe y fruta.

Red Sangria
Red wine, orange juice, simple syrup, and fruit.

Ali Baba
Leche vegetal, sandía y fresa.
Vegetable milk, watermelon and strawberry.

Matchagui
Leche vegetal y Te de Matcha.
Vegetable milk and matcha.

COPA

Leche de soya 
Soy milk

Leche de  almendra 
Almond milk

JARRA

Sangría Blanca
Vino blanco, triple sec, agua mineral, jugo de limón y 
jarabe.

White Sangria
White wine, triple sec, mineral water, lemon juice and 
simple syrup.

Magia Fresca / Fresh magic
Leche vegetal, piña y banano.
Vegetable milk, pineapple and banana.

Rio Chai / Chai River
Leche vegetal, Chai y canela.
Vegetable milk, chai and cinnamon.

Ciento Once / 111
Leche vegetal, aguacate y fresa.
Vegetable milk, avocado and strawberry.

Sangría Rosada
Vino rosado, mineral de limón, jugo de limón, jarabe, 
fruta.

Pink Sangria
Rosé, lemon mineral water, lemon juice, simple syrup and 
fruit.

BEBIDAS / BEVERAGES

A BASE DE LECHES VEGETALES

4.75

4.25 4.75

17.00

“PARA QUITAR LA SED” / 
“TO GET RID OF THE THIRST”

Made with vegetable milks.

SANGRÍAS



Arga
Leche vegetal,  aguacate y canela.
Vegetable milk, avocado  and cinnamon.

Wounda
Leche vegetal, chocolate, mantequilla de maní, banano y coco rallado.
Vegetable milk, chocolate, peanut butter, banana and shredded coconut.

BASE TÉ

BASE TÉ

Made with tea.

Made with tea.

Deja Vu
Te de Jamaica con fresas.
Hibiscus tea with strawberries.

La Bandidita
Te de lavanda, limón y menta.
Lavender tea, mint and lemon.

La Mentirosa / The Liar
Te de frutos rojos y jugo de naranja.
Berries tea and orange juice.

Kombuchas

Frutos rojos / Berries
Te rojo, mora azul, frambuesa, 
fresas y té de jamaica.
Red tea, blueberries, strawberry 
and hibiscus tea.

Cítrica 
Te rojo, manzana y piña.
Red tea, apple and pineapple.

Amargado 
Manzana verde, limón y 
hierbabuena.
Green apple, lemon, and 
peppermint.

Monchis 
Jugo de naranja, piña y cilantro.
Orange juice, pineapple and cilantro.

Limonada / Limonade
100% NATURAL

Bitácora 
Sandía, limón y menta.
Watermelon, lemon and 
mint.

Cucumber Ginger 
Piña, pepino, limón y 
jengibre.
Pineapple, cucumber, lemon 
and ginger.

Aloha 
Jugo de naranja, piña y fresa.
Orange juice, pineapple and 
strawberry.

3.00

3.25 2.00

2.003.25

3.50

3.00 2.50

3.00 3.003.50



Intravenosa
Limón, albahaca, menta, cilantro y carbón activado.
Lemon, basil, mint, cilantro, activated charcoal.  

Sinfonía de amor
Te negro (manzana, pétalos de rosa y pimienta 
de Jamaica).
Black tea (apple, rose petals, hibiscus pepper). 

Agua Mineral.
(Mineral water)

Botella de agua.
(Water bottle)

Ovni
Te negro (cáscara de bergamota) con limón y 
hierba buena.
Black tea (bergamot peel, lemon and peppermint). 

La Antigua
Limón, fresa y albahaca.
Lemon, basil strawberry.  

Café Latte Café Americano

CLÁSICAS DE LA CASA

BEBIDAS CALIENTES / WARM DRINKS

BEBIDAS CALIENTES / WARM DRINKS

3.50 3.50

3.75 3.75

House classics

2.75 1.75

1.50 1.00



La ecológica 

Tofu horneado, mix de lechugas, repollo morado, 
edamames al vapor, almendras, tomate, zanahoria 
fresca y vinagreta de la casa.

Baked tofu, lettuces, coleslaw, edamames, almonds, 
tomato, carrot, homemade vinaigrette.

La Java

Tempeh empanizado, mix de lechugas, frijoles negros 
cocidos, tomate Cherry, cebolla morada, elote 
amarillo, pimiento morrón, semillas de calabaza y 
crema de aguacate con maní y chile jalapeño.

Breaded tempeh, lettuces, black beans, cherry tomatoes, 
red onion, sweet corn, peppers, pumpkin seeds, peanut-
avocado cram, and jalapeño

La Fresca 

Champiñones asados, quinoa, elote salteado, 
aguacate, kale, cilantro fresco, retoño de soya 
y vinagreta de la casa.

Champiñones asados, quinoa, elote salteado, aguacate, 
kale, cilantro fresco, retoño de soya y vinagreta de la 
casa.

“LO MÁS GREEN” / “THE GREENEST”

ENSALADAS / SALADS

10.95

10.95

9.95


